Bernard Millot

vigneron récoltant

a1 Dor:

Cépage

Classification

Vendanges

Vinification

Elevage

Mise en bouteille

Potentiel de garde

Température de service

Meursault

«Les Clous»

Chardonnay

Village

Manuelles

Pressurage direct entre 3 et 4h, débourbage statique,
Fermentation alcoolique sans levurage en fiit,
fermentation malolactique en ft.

En fats de chéne 20% neufs et 80% fits de 2 4 10 ans,
élevage sur lies pendant 12 sans batonnage.

Au domaine

104 15 ans

10a12°°C
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